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Piacere, Barbaresco!

Piacere, Barbaresco è il titolo di una grande manifestazione di conoscenza e promozione 
del Barbaresco e di tutto il suo mondo produttivo, giunta alla quarta edizione, che l’Enoteca 
Regionale del Barbaresco, con il supporto dei Comuni della zona di origine del prestigioso 
vino docg, organizza dal 3 al 6 settembre 2010. 
Il titolo, confidenziale e diretto, riassume bene i caratteri dell’evento, grazie all’uso di 
un termine – piacere – di sicura matrice italiana, ma dai caratteri e significati condivisi a 
livello mondiale.

“Piacere, Barbaresco” è una manifestazione “democratica” e “aperta”, nel senso che 
è rivolta a tutti gli appassionati del Barbaresco, siano essi operatori professionali o 
giornalisti o semplici consumatori finali. “Piacere, Barbaresco” è una grande kermesse 
con tante proposte che vanno dal culturale al ludico, dall’informativo al promozionale, 
tra le quali ogni partecipante può scegliere gli eventi che più lo ispirano, evitando anche 
la focalizzazione eccessiva verso il Banco di Assaggio.

Piacere, Barbaresco è prima di tutto una full-immersion nel mondo del Barbaresco, 
che permetterà agli appassionati di questo vino di conoscerlo più a fondo, di incontrare 
i produttori, visitare il territorio, camminare le vigne e le colline.

L'iniziativa avrà come sede principale i locali delle Scuole di Treiso, dove sarà allestito 
un grandioso banco di assaggio in cui si potranno degustare i vini Barbaresco 
docg delle annate 2007 e 2006 di 50 aziende aderenti all’Enoteca Regionale.
Da quest'anno Piacere Barbaresco ospita un grande vino del mondo, certi che il confronto 
con altre importanti realtà non posso che giovare. Ospite d'onore saranno i produttori 
del Chianti Rùfina, con cui è nata nel 2009 una positiva collaborazione.

Treiso sarà continuamente collegato con il resto della zona di origine, grazie a un 
servizio ininterrotto di navette che porteranno gli appassionati e i degustatori in giro 
per il territorio con tappe e fermate programmate a Neive, Barbaresco e San Rocco 
Seno d’Elvio, dove saranno anche organizzate tante piccole iniziative collaterali, il cui 
calendario sarà costantemente aggiornato sul sito dell’Enoteca.
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Tra queste citiamo innanzitutto l'esperienza affascinante e unica del “Tour dei Crus 
del Barbaresco”, a piedi, in bici o in navetta, alla scoperta di alcune tra le 66 Menzioni 
Geografiche Aggiuntive.

E poi in ordine sparso: la presentazione del Calendario 2011 “Immagini dal Barbaresco” 
e della ristampa anastatica del volume "Barbaresco, per la difesa del suo nome e dei vini 
tipici" del 1927; la “Cena della Vendemmia 2010”; la “Marenda Sinoira in piazza”; le visite 
guidate ai centri storici del Barbaresco; il concorso mondiale "Il Barbaresco in fotografia", 
la sala di analisi sensoriale per giocare con i cinque sensi e acquisire così alla fine il 
"sesto senso del Barbaresco"!

Tornerà anche l'appuntamento con "Il vino e il ciclismo, le storie non mancano", 
conversazione in libertà con Beppe Conti, giornalista, firma storica di ciclismo su 
Tuttosport e la presentazione del libro “Fausto Coppi”, dedicato al mitico campione di 
Castellania.

Appuntamento da non perdere il Gran Galà del Barbaresco con quattro storiche 
annate (2005-2001-1996-1985) di grandi produttori in rappresentanza delle quattro aree 
di produzione e la sorpresa fianle del Vin Santo del Chianti Rùfina.

Un mondo fantastico da scoprire, da conoscere 
e degustare ma soprattutto da ricordare.

Giancarlo Montaldo
Presidente Enoteca Regionale del Barbaresco
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L’Enoteca Regionale del Barbaresco

Il paese di Barbaresco ospita dal 1986 l’Enoteca Regionale del Barbaresco, che 
opera nella sede istituzionale della ex-Confraternita di San Donato, una 
chiesa sconsacrata che la gente di Barbaresco ha costruito a metà del 1800 in 
onore di San Donato, eleggendolo santo protettore dei raccolti.

Inaugurata all’inizio di luglio del 1986, l’Enoteca Regionale del Barbaresco ha 
avuto come soci fondatori i quattro Comuni della zona di origine del vino 
Barbaresco (Barbaresco, Alba, Neive e Treiso) ai quali si sono affiancati la Provincia 
e la Camera di Commercio di Cuneo ed il Consorzio di Tutela del Barbaresco. 
L’Enoteca ha lo scopo di favorire lo sviluppo dell’economia vitivinicola e turistica 
del territorio del Barbaresco e questo lo fa accogliendo quotidianamente i 
visitatori che giungono in paese da tutto il mondo. Per questa ragione, l’Enoteca 
è aperta tutti i giorni, con orario continuato dalle 10 alle 19.

Oltre all’attività di informazione enoturistica e di degustazione comparata dei 
vini, con possibilità di acquisto in piccole partite, l’Enoteca organizza lungo l’anno 
alcune iniziative che uniscono la cultura, la promozione e la valorizzazione del 
Barbaresco e dei suoi produttori. Anche in questo caso, si tratta di iniziative che 
parlano il linguaggio del consumatore finale e che cercano di amplificare giorno 
dopo giorno il numero degli appassionati che apprezzano e bevono Barbaresco.

Da marzo di quest’anno, l’Enoteca Regionale del Barbaresco cura anche 
direttamente la Vineria dell’Enoteca, aperta dal giovedì al lunedì dalle 10,00 
alle 20,30. Qui oltre a veloci spuntini e un accogliente dehor, troverete un’ottima 
selezione dei vini della zona: non solo quindi Barbaresco ma anche tutte le altre 
grandi denominazioni. Informazioni e prenotazioni al +39.0173.63.51.21.

A Barbaresco è inoltre attivo l’ufficio Turismo e Comunicazione, in 
collaborazione col Comune, dove oltre a tutte le informazioni turistiche e 
territoriali, è possibile iscriversi al Club “Piacere Barberesco” e ricevere 
assistenza gratuita nelle prenotazioni per pernottamenti e ristorazione.
+39.346.62.96.240 – turismo@enoteca del barbaresco.it
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Programma della manifestazione

mercoledì 1 settembre

Anteprima “Piacere Barbaresco”

Ore 18,00 – Centro Culturale “Don Giuseppe Flori” 
Presentazione del volume 
“Maurilio e la Ciau del Tornavento”

Dalle ore 20,00 – Piazza Baracco, ristorante “La Ciau del Tornavento”
La festa del volume “Maurilio e la Ciau del Tornavento”

Venerdì 3 settembre

Ore 10,00–18,00 – Barbaresco, Sala Laboratorio del Municipio
Educational sul Barbaresco, 
il suo territorio e la sua produzione riservato 
a giornalisti “under 30” di stampa specializzata e non.
Adesioni presso l’Enoteca Regionale entro il 15 agosto 2010
tel: +39 0173.63.52.51 • mail: enoteca@enotecadelbarbaresco.it

Ore 20,30 – Treiso, piazza Baracco
Festa della Vendemmia 2010.
I piatti del Trattoria Risorgimento, i grandi vini della docg, la musica 
campestre e la voglia di stare insieme per brindare ad una nuova ven-
demmia di qualità.
Prezzo a persona: € 25,00. Prenotazione presso Trattoria Risorgimento
tel: +39 0173.63.81.95
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Sabato 4 settembre

Ore 9,30 – Centro Culturale “Don Giuseppe Flori” 
Cerimonia di inaugurazione 
della 4ª edizione di “Piacere, Barbaresco”.
Saluti di: Lorenzo Meinardi (Sindaco di Treiso), 
Giancarlo Montaldo (Presidente dell’Enoteca Regionale del Barbaresco)
Giovanni Busi (Presidente Consorzio Chianti Rùfina) 
seguirà presentazione:
Concorso “Il Barbaresco in Fotografia”
Calendario 2011 “Immagini dal Barbaresco”
Ristampa anastatica di un’opera sul Barbaresco

Ore 11,00–19,00 – Scuole Elementari di Treiso
Degustazioni libere dei Barbaresco docg 2007 e 2006.
Ingresso Euro 15 (con calice di degustazione incluso)
Ospite d’onore, il Chianti Rùfina e i suoi produttori.
Sarà possibile acquistare singole bottiglie o confezioni assortite di tutti i 
produttori in degustazione.
Per informazioni e chiarimenti, Enoteca Regionale del Barbaresco
tel: +39 0173.63.52.51 • mail: enoteca@enotecadelbarbaresco.it

Ore 20,30 – Ristorante “La Ciau del Tornavento” di Treiso 
Gran Galà del Barbaresco 
serata esclusiva con vini eccezionali di grandi annate e crus di prestigio. 
I Barbaresco di Poderi Colla (Roncaglie, 2005), Sottimano (Currà, 2001), 
Cantina Vignaioli (1996), dei Ceretto (Fasèt, 1985) e il Vin Santo Riserva 
di Villa Travignoli incontrano la cucina di Maurilio Garola. 
Euro 120, Prenotazione obbligatoria.
presso il ristorante “La Ciau del Tornavento”
tel: +39 0173.63.83.33
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altre Iniziative del sabato

Ore 11,00–19,00 – Treiso, Bottega del Vino
Il Sesto Senso del Barbaresco 
Prove e Giochi di Analisi Sensoriale presso la Bottega del Vino di Treiso.
Ingresso libero

Ore 15,00 – Nella zona docg, partenza da Treiso
Al principio il vino è una collina 
Tour territoriale guidato tra le Menzioni Geografiche Aggiuntive, alla 
scoperta di alcuni dei più celebri dei 66 cru del Barbaresco, spiegati dalla 
viva voce dei Viticoltori.
Solo su prenotazione, Enoteca Regionale del Barbaresco
tel: +39 0173.63.52.51 • mail: enoteca@enotecadelbarbaresco.it

Ore 18,00 – Neive, Auditorium San Giuseppe
Convegno “Prima della Vendemmia” e
4ª edizione del Premio “Beviamoci Su” 
Notizie, impressioni e commenti sulla nuova vendemmia ormai alle porte.
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Domenica 5 settembre

Ore 10,00–19,00 – Scuole Elementari di Treiso
Degustazioni libere dei Barbaresco docg 2007 e 2006.
Ingresso Euro 15 (con calice di degustazione incluso)
Ospite d’onore, il Chianti Rùfina e i suoi produttori.
Sarà possibile acquistare singole bottiglie o confezioni assortite di tutti i 
produttori in degustazione.
Per informazioni e chiarimenti, Enoteca Regionale del Barbaresco
tel: +39 0173.63.52.51 • mail: enoteca@enotecadelbarbaresco.it

Dalle ore 12,30 – Treiso, piazza Baracco
Marenda Sinoira. 
Un cestino goloso per ritrovare la convivialità di una merenda all’aria aper-
ta in compagnia del Barbaresco, a cura del Ristorante “Profumo Divino”
Prezzo a persona: € 15,00. Prenotazione presso il ristorante “Profumo Divino”
tel: +39 0173.63.80.17

Ore 15,00 – Nella zona docg, partenza da Treiso
Al principio il vino è una collina 
Tour territoriale guidato tra le Menzioni Geografiche Aggiuntive, alla 
scoperta di alcuni dei più celebri dei 66 cru del Barbaresco, spiegati dalla 
viva voce dei Viticoltori.
Solo su prenotazione, Enoteca Regionale del Barbaresco
tel: +39 0173.63.52.51 • mail: enoteca@enotecadelbarbaresco.it

Ore 20,00 – Treiso, Osteria dell’Unione
Serata in Osteria 
Cena conviviale con giornalisti e sportivi, tra ricordi e chiacchiere da bar, 
piatti e vini del terriorio. Posti limitati. Prezzo a persona: € 30,00.
Prenotazione presso l’Osteria dell’Unione tel: +39.0173.63.83.03
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altre Iniziative della domenica

Ore 10,30–19,00 – Treiso, Bottega del Vino
Il Sesto Senso del Barbaresco
Prove e Giochi di Analisi Sensoriale presso la Bottega del Vino di Treiso.
Ingresso libero

Ore 11,00 – Treiso
In cammino tra le vigne di Treiso
Breve escursione guidata tra rocche e vigneti. 

Ore 15,00 – Neive
Tra i Borghi più belli d’Italia 
Visita guidata al paese di Neive Capoluogo

Ore 17,00 – Barbaresco
All’ombra della torre antica: 
Visita guidata al paese e alla Torre di Barbaresco 

Ore 18,00 – Centro Culturale “Don Giuseppe Flori”
Il vino e il ciclismo, le storie non mancano – atto secondo
Conversazione in libertà con Beppe Conti, giornalista, firma storica di cicli-
smo su Tuttosport - Presentazione del libro “Fausto Coppi”.



Lunedì 6 settembre

Ore 10,00–18,00 – Scuole Elementari di Treiso
Degustazioni libere dei Barbaresco docg 2007 e 2006.
Ingresso Euro 15 (con calice di degustazione incluso)
Ospite d’onore, il Chianti Rùfina e i suoi produttori.
Sarà possibile acquistare singole bottiglie o confezioni assortite di tutti i 
produttori in degustazione.
Per informazioni e chiarimenti, Enoteca Regionale del Barbaresco
tel: +39 0173.63.52.51 • mail: enoteca@enotecadelbarbaresco.it

Ore 15,00 – Nella zona docg, partenza da Treiso
Al principio il vino è una collinaTour territoriale guidato tra le 
Menzioni Geografiche Aggiuntive, alla scoperta di alcuni dei più celebri 
dei 66 cru del Barbaresco, spiegati dalla viva voce dei Viticoltori.
Solo su prenotazione, Enoteca Regionale del Barbaresco
tel: +39 0173.63.52.51 • mail: enoteca@enotecadelbarbaresco.it

ospite d’onore: il chianti rùfina

Rùfina è la più piccola delle sette specificazioni del Chianti. Situata in 
provincia di Firenze, con un’area vitata di 750 ettari, poco più dell’at-
tuale zona del Barbaresco. La produzione annuale si aggira sui 3.600.000 
bottiglie e anche per questo è una realtà produttiva omogena a quella 
del Barbaresco. Oltre al comune di Rùfina, questo Chianti si produce a 
Pontassieve, Londa, Pelago e Dicomano, tutti a nord della città di Firenze. 
I caratteri ambientali sono precisi: il terreno à composto da pietre calca-
ree, galestro e alberese; l’esposizione solare predilige i versanti sud, su alte 
colline, dove l’uva può raggiungere un’ottima maturazione; il clima è carat-
terizzato anche d’estate da temperature diurne elevate e da notti fresche, 
con facilità di mantenere le note aromatiche.
Ne risulta un vino elegante, con spiccata personalità, un profumo che 
ricorda un complesso bouquet di frutti di bosco e spezie e una struttura 
sapida che garantisce una singolare longevità.  
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ADA NADA 
Via Ausario,12 – TREISO – 0173.638127 – info@adanada.it

Cichin 2006
Valeirano 2007 

ADRIANO MARCO & VITTORIO 
San Rocco Seno d’Elvio, 13a – ALBA – 0173.362294 – info@adrianovini.it

Basarin 2007
Sanadalve 2007

Cà DEL BAIO 
Via Ferrere, 33 – TREISO – 0173.638219 – cadelbaio@cadelbaio.it

Asili 2007
Valgrande 2007

Cà du rabajà 
Strada Rabajà, 28 – BARBARESCO – 0173. 635016 – info@cadurabaja.com

Barbaresco 2007 
Rabajà 2007

CANTINA DEL GLICINE 
Via G.Cesare, 1 – NEIVE – 0173.67215 – cantinadelglicine@tiscali.it

Marcorino 2007
Currà 2007

CANTINA DEL nebbiolo 
Via Torino, 17 – VEZZA D’ALBA – 0173.65040 – wine@cantinadelnebbiolo.com

Barbaresco 2007

CANTINA DEL PINO 
Strada Ovello, 31 – BARBARESCO – 0173. 635147 – renato@cantinadelpino.com

Barbaresco 2006
Barbaresco 2007

CANTINE MICHELE CHIARLO 
Strada Nizza-Canelli – CALAMANDRANA – 0141.769030 – info@chiarlo.it

Asili 2007

CASCINA BRUCIATA 
Str. Rio Sordo, 46 – BARBARESCO – 0173.638826 – cascina.bruciata@tiscali.it

Rio Sordo 2006
Barbaresco 2007

CASCINA DELLE ROSE 
Str. Rio Sordo, 58 – BARBARESCO – 0173.638292 
cascinadellerose@cascinadellerose.it

Rio Sordo 2006
Rio Sordo 2007

CASCINA LONGORIA 
Via Longoria, 1 – NEIVE – 0173.67503-677337

Bordini 2006
Bordini 2007

CASCINA LUISIN 
Strada Rabajà, 34 – BARBARESCO – 0173.635154

Rabajà 2007
Sorì Paolin 2007

CASCINA MORASSINO 
Strada Bernino, 10 – BARBARESCO – 0173.635149

Ovello 2006
Ovello 2007

CASCINA ROCCALINI 
Strada, 10 – BARBARESCO – 0173.

Roccalini 2007

CASTELLO DI NEIVE 
Via Castelborgo,1 – NEIVE – 0173.67171

Albesani 2007
Barbaresco 2007

CASTELLO DI VERDUNO 
Via Umberto I, 9 – VERDUNO – 0172.470284 – cantina@castellodiverduno.com

Barbaresco 2006

CERETTO 
Loc. San Cassiano,34 – ALBA – 0173.282582 – ceretto@ceretto.com

Bernardot 2006
Bernardot 2007

CORTESE GIUSEPPE 
Str. Rabajà, 80 – BARBARESCO – 0173.635131 – info@cortesegiuseppe.it

Rabajà 2006
Rabajà 2007

Eredi Lodali 
Viale Rimembranza, 5 – TREISO – 0173.638109 – info@lodali.it

Lorens 2006 – Lorens 2007
Rocche dei 7 Fratelli 2006
Rocche dei 7 Fratelli 2007

Vini in degustazione



FRANCONE 
Via Tanaro, 45 – NEIVE – 0173.67068 – francone@franconevini.com

I Patriarchi 2007

GIACOSA CARLO 
Strada Ovello, 9 – BARBARESCO – 0173.635116 – info@carlogiacosa.it

Montefico 2007
Narin 2007

GIACOSA FRATELLI 
Via XX Settembre, 64 – NEIVE – 0173.67013 – giacosa@giacosa.it

Basarin 2007
Vigna Gianmatè 2007

GIORDANO LUIGI 
Via Secondine, 48 – BARBARESCO – 0173.635142 – luigigiordano@luigigiordano.it

Montestefano 2006
Montestefano 2007

GRASSO FRATELLI 
Via Giacosa, 1/b, – TREISO – 0173.638194 – l.grasso@areacom.it

Bricco Spessa 2004 
Valle Grande 2007

LA Cà NOVA 
Strada Ovello, 4 – BARBARESCO – 0173.635123 – lacanova@libero.it

Bric Mentina 2006
Bric Mentina 2007

LA GANGHIJA 
V.le Rimembranza, 11 – TREISO – 0173.638176 – laganghija@laganghija.com

Barbaresco 2007

MOCCAGATTA 
Strada Rabajà, 46 – BARBARESCO – 0173.635152-635228

Bric Balin 2007
Basarin 2007

NADA FIORENZO 
Via Ausario, 12/c – TREISO – 0173.638254 

Manzola 2006

NEGRO ANGELO & FIGLI 
Fraz. S. Anna, 1 – MONTEU ROERO – 0173.90252 – negro@negroangelo.it 

Basarin 2006
Barbaresco 2007

NEGRO GIUSEPPE 
Via Gallina – NEIVE – 0173.677468 – cantina@negrogiuseppe.com

Pian Cavallo 2006
Pian Cavallo 2007

ODDERO PODERI E CANTINE 
Frazione Santa Maria, 28 – LA MORRA – 0173.50618 – info@oddero.it

Gallina 2006
Gallina 2007

PELISSERO GIORGIO 
Borgata Ferrere, 10 – TREISO – 0173.638430 – pelissero@pelissero.com

Nubiola 2007

Pelissero Pasquale 
Loc. Gallina, 56 – NEIVE – 0173.67376 – c.crosa@libero.it

Bricco San Giuliano 2007

PERTINACE 
Località Pertinace, 2 – TREISO – 0173. 442238 – pertinace@pertinace.it

Marcarini 2007
Nervo 2007

PIAZZo 
San Rocco Seno d’Elvio, 31 – ALBA – 0173.35689-440703 – apiazzo@piazzo.it

Fratin 2007 
Barbaresco 2007

PIO CESARE 
Via Cesare Balbo, 6  – ALBA – 0173.363680 – piocesare@piocesare.it

Il Bricco 2006
Barbaresco 2006

PODERI COLLA 
Strada Pertinace, 11 – BARBARESCO – 0173.290148

Roncaglie 2006
Roncaglie 2007

PRODUTTORI DEL BARBARESCO 
Via Torino, 54 – BARBARESCO – 0173.635139 – produttori@produttoridelbarbaresco.com

Barbaresco 2006
Barbaresco 2007

Prunotto 
Reg. S. Cassiano, 4/g – ALBA – 0173.280017 – prunotto@prunotto.it

Bric Turot 2001
Barbaresco 2007

RABAJà – Bruno Rocca 
Strada Rabajà,60 – BARBARESCO – 0173.635112 – brunorocca@libero.it

Rabajà 2007



RESSIA 
Via Canova 28 – NEIVE – 0173.677305

Canova 2006
Canova 2007

RIZZI 
Loc. Rizzi, 13 – TREISO – 0173.638161

Pajoré 2006
Pajoré 2007

ROCCA ALBINO 
Strada Ronchi, 18 – BARBARESCO – 0173.635145

Brich Ronchi 2007
Barbaresco 2007

SAROTTO ROBERTO 
Loc. Ronconuovo, 13 – NEVIGLIE – 0173.630228

Currà 2006
Gaja Principe 2007

Socré 
Via Riccardo Terzolo, 7 – BARBARESCO – 0173.638505 – info@socre.it

Roncaglie 2007
Barbaresco 2007

SOTTIMANO 
Loc. Cottà, 18 – NEIVE – 0173.635186 – sottimano@libero.it

Cottà 2007

TALIANO 
Loc. , 18 – MONTÀ D’ALBA – 0173. – @libero.it

Barbaresco 2006
Barbaresco 2007

TENUTE Marchesi DI GRESY 
Str. della Stazione, 21 – BARBARESCO – 0173.635222 – wine@marchesidigresy.com

Camp Gros 2004
Gaiun 2004
Martinenga 2007

VARALDO 
Via Secondine, 2 – BARBARESCO – 0173.635160

Bricco Libero 2007
Sorì Loreto 2007

VIGIN 
Via Meruzzano, 33/a – TREISO – 0173.638210

Montersino 2005
Montersino 2007

INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI

Enoteca Regionale del Barbaresco
tel +39 0173.63.52.51 • fax +39 0173.63.59.42

enoteca@enotecadelbarbaresco.it

Ufficio Turismo e Comunicazione
tel +39.346.62.96.240

turismo@enotecadel barbaresco.it

Bottega del Vino di Treiso
tel +39.0173.63.80.29

bottegaviniditreiso@libero.it



altre manifestazioni dell’enoteca

BARBARESCO A TAVOLA IN ITALIA - AUTUNNO 2010
Barbaresco a Tavola dal 1994 è la 
presentazione della nuova annata del 
Barbaresco nella collaudata formula della 
cena accompagnata da una selezione di 
vini di aziende aderenti all’Enoteca.
Ogni anno nei venerdì di 
maggio, in tutti i ristoranti 
della DOCG, appassionati e 
professionisti, buongustai e fan hanno 
la possibilità di degustare anche 20 diverse 
etichette in una sola sera!
Per festeggiare la raggiunta “maggiore 
età”, da maggio 2011 i vini di Barbaresco a 
Tavola saranno solo più in Degustazione 
alla Cieca. Un’occasione in più per 
confrontarsi con uno dei più importanti 

Rossi del mondo. 
Ma Barbaresco a Tavola, proprio grazie al 
grande successo che riscuote da sempre, 
è diventato anche un fantastico format 

di cena per presentare le Langhe in 
trasferta.
L’Enoteca ha realizzato questa 
imperdibile proposta in tutta 

Italia e per mezzo mondo., da 
Copenhagen a Stoccarda, da Londra a 
Francoforte, da Chicago a New York.
Le date della tournée autunnale in 
Italia e nel Mondo saranno pubblicate sul 
sito dell’Enoteca Regionale e comunicate 
via mail a tutti gli aderenti al Club 
“Piacere Barbaresco”.

SECONDA EDIZIONE
Barbaresco

16/17 Ottobre 2010

In tutti i week-end di ottobre, l’Enoteca 
del Barbaresco propone degustazioni 
allargate nei propri locali ad orario 
continuato dalle 10,00 alle 19,00. 
Invece per il terzo week-end 
(16-17 ottobre) si terrà il Matrimonio 
di Interesse col Parmigiano Reggiano 
e il Salame Nobile del Giarolo uniti a 
un grande Banco d’Assaggio dei 
produttori aderenti. Il pagamento della 
quota d’ingresso di 15 € darà diritto ad 
una taschina porta-bicchiere, ad un calice 
da Barbaresco e ad una pubblicazione 
dell’Enoteca.

QUINTA EDIZIONE
ALBA

9-10-11-12 SETTEMBRE 2011

La nuova edizione di Piacere Barbaresco 
per la prima volta sarà ad Alba, con la 
ormai collaudata formula della full-
immersion nel mondo meraviglioso 
del Barbaresco durante il primo fine 
settimana di settembre (da venerdì a 
lunedì). 
Tenete d’occhio il sito dell’enoteca 
(www.enotecadelbarbaresco.it) 
per  tutte le anticipazioni e i dettagli.
Diventa anche tu un nostro fan, aderendo 
al Club Piacere Barbaresco. Chiedi 
informazioni al personale dell’Enoteca 
Regionale (0173.63.52.51).

MATRIMONIO DI INTERESSE PIACERE BARBARESCO
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